ENTRADAS

Italian Meatballs $29.000

Italian Meatballs (200 grs), salsa pomodoro
parmesano y queso ricotta, acompanado
de pan focaccia.

House Bread $14.000

Pan hecho en casa con mantequilla de ajo o
salsa pesto, acomparfiado con salsa de la casa.

House Caprese $24.000

Tomate, queso burrata, albahaca, aceite
de oliva y reduccion de balsamico.

ENSALADAS

César $19.000
Lechuga romana, parmesano, crutones,
salsa César . Pidela con pollo + $10.500

Greek Salad $26.000
Lechuga romana, tomates San
Marzano,queso feta, aceitunas kalamata,
cebolla roja y vinagreta.

House Salad $19.500

Mezcla de lechugas, tomates, cebolla roja
y vinagreta de la casa.

POLLO

Chicken Parmesan $45.000

Pechuga de pollo apanada gratinada con
tomate, mozzarella y parmesano.
acompaifiada de pan focaccia.

Chicken Milanesa $34.500

Pechuga de pollo apanada con rugula,
vinagreta y limon.

PASTAS

Fetuccini Alfredo $30.000

Pasta fetuccini, crema de leche,
parmesano. Pidela con pollo + $10.500

Spaghetti Meatballs $38.000

Spaghetti con albondigas italianas (200 fgrs)
en salsa marinera, acompaiada de pan focaccia.

4 PASTA BOWL

Base Pasta: Fetuccini / Penne Rigatti / Spaguetti
en: Salsa Roja / Blanca / Pesto
acompaiiado con pan focaccia $23.000

Adiciona a tu gusto ~ Proteina
Italian Meatballs $7.500

Quesos Jamén Serrano  $13.000
Tocineta $11.000
Mozzarella $9.500 pollo $10.500

Parmesano $5.000
Burrata ~ $15.000  Vegetales

Ricotta $6.000 Aceitunas negras $8.000
Feta $6.000 Tomates frescos  $5.500
Stracciatela $11.500 Rugula $5.500

Alcachofas $9.500

Cebolla roja $6.000
Champifiones $6.000




NEW YORK STYLE PIZZAS

Personal Grande
4 slices 8 slices
Spanish Disco $46.000 $78.000

Jamon serrano, rugula y vinagreta.
Base tomates San Marzano, mozzarella y parmesano.

Margarita $34.000  $60.000
Trozos de tomates frescos, albahaca, mozzarella y
parmesano. Pidela con anchoas + $10.000

Veggie $38.000 $63.000

Champifones, aceitunas negras y cebolla roja.
Base tomates San Marzano, mozzarella y parmesano.

I Love Cheese $32.000 $58.000
Mozzarela, parmesano y ricotta. Base tomates San
Marzano.

I Love Chanchito $45.000 $75.000

Pepperoni, meatballs y jamén hecho en casa.
Base tomates San Marzano, mozzarella y parmesano.

I Love Pepperoni $44.000 $76.000
Extra pepperoni.
Base tomates San Marzano, mozzarella, parmesano.

Groo
Salar‘rrl{cebolla rojay miel picante. $44.000 $73.000

Base tomates San Marzano, mozzarella y parmesano.

Funky $43.000 $72.000

Salami y aceitunas negras.
Base Pesto, mozzarella y parmesano.

California BBQ Chicken $44.000 $74.000
Salsa BBQ, pollo, cebolla roja y jalapefos,
mozzarella, parmesano,

Aloha $39.000 $71.000
Jamon hecho en casa y pina asada.
Base tomates San Marzano,mozzarella y parmesano.
Pidela con jalapefios + $8.000

Zorba Dance $44.000 $75.000
Tomates, aceitunas negras, cebolla roja y queso feta.
Base tomates San Marzano,mozzarella y parmesano.

Medayork $45.000 $77.000
Chorizo espaiiol, alcachofas ystracciatella.
Base tomates San Marzano,mozzarella y parmesano.

Manhattan $44.000 $78.000

Tocineta, champifiones y queso stracciatella.
Base tomates San Marzano,mozzarella
y parmesano.

POSTRES
CLASSIC PIZZA NY Cheesecake

NYC SLICE Chocolate $19.000

Vanilla $18.000

Margarita $12.000
I Love Pepperoni $14.000
I Love Cheese $10.000 / \
FANTASTIC LUNCH
Chanchito $45.000 Lunes a viernes 12:00 a 3:00 pm
Pepperoni, meatballs y jamoén hecho .
en casa. Tomates San Marzano, Pizza
mozzarella, parmesano, acompafiado 2 slices de pizza (Pepperoni o
de salsa roja. Margarita) + ensalada + Coke
Veggie $36.000 Pasta
Champifiones, cebolla roja, aceitunas FeCtulcicme Alfredo + ensalada
negras y queso ricotta. Tomates San +Loke

Marzano, mozzarella, parmesano, Penne Rose + ensalada + Coke
acompanado de salsa roja.




DRINKS & BAR

CERVEZAS

| DRAFT
C O CTELES BBC Cajica Honey Ale 500 ml

0
&

$16.000
Margarita $33.000 Cerveza rubia con miel de abejas.
Tequila, zumo de limén y triplesec. BBC Lager 500 ml $15.000
M Ojit o $24.000 Cerveza rubia, pura malta para cualgier ocasion.
Ron, hierba buena y zumo de limén .
Gin & Tonic $32.000
Ginebra Gordons y Ténica. INTERNACIONALES
Screwdriver _ $24.000
Vodka y Jugo de naranja. Stella Artois $13.000
Cuba Libre $24.000 Sofisticada lager de origen Belga con mas de
Ron + Coke. 600 afios de tradicion. Caracterizada por un sutil
Tequila Sunrise $32.000 igrlliazrggl;ril;?;%ctamente servida en su exclusivo
Tequila, zumo de limén, granadina.
Corona $14.000
Cerveza mexicana reconocida mundialmente
TEQUILA Trago como un icono de relax y refrescancia. orona
Jose Cuervo Especial Reservado $14.000 gigﬁ%r;teagjri?l:gaegghuﬁx%g)teua transparente, Extra
odparr ~WHISKY BUDWEISER $12.000
. ) Auténtica lager americana. Elaborada con los
Johnnie Walker Red Label $12.000 mas finos ingredientes y un exclusivo proceso de
maduracion en madera, generlan.do un sabor
Absolut VODKA $16.000 balanceado, refrescante y de rapido final.
INEBRA
Gordons p22:000 NACIONALES
AGUARDIENTE
Aguardiente Antioquefio T. Azul $8.000 .
Aguardiente Antioquefio T.Roja  $8.000 Club Colombia Dorada $10.500
RON Club Colombia Roja $11.000
Ron Medellin $11.000 Agu.ila $9.000
Ron Caldas $11.000 1 xs .
Aguila Light $9.500

BBC Rosé $14.000




DRINKS & BAR

4 VINOS

Copa

Vino Tinto

De la casa Merlot

Las Moras Malbec

Ramon Bilbao Crianza Tempranillo
Abadia San Quirce 2018

Abadia San Quirce 2020

$19.000

Vino Blanco

De la casa Saugvignon Blanc $19.000

Las Moras Sauvignon Blanc

Botella

$120.000
$132.000
$145.000
$164.000
$132.000

$120.000

\
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SODAS MEZCLADORES

Michelada $10.000 Schweppes Tonica $7.800
Frutos Rojos $13.000 Schweppes Soda $7.000
Maracuya $14.000 Schweppes Ginger $8.500
CAFE
Coca Cola Original / Zero  $7.500 Tinto $5.000
Sprite $7.500 Espresso $11.000
Agua Manantial $7.000 Americano $8.000
Agua Manantial con gas ~ $7.500 Capuccino . $10.500
Aromatica / Frutos Rojos $8.000

Fuze Tea $8.000




